BLANCO PARATO Xarel-lo 2023 Ecolégico

PERATI

Vino Vegano: Este producto esta
certificado como Vegano.
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Vino Ecolégico: Este sello
garantiza que este vino ha sido
elaborado siguiendo las normas
de la agricultura ecoldgica y que
ha sido controlado en todo su
proceso de produccion,
elaboracidn, envasado y
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Varietal de Xarel-lo de vifias viejas. Es la variedad autdctona del Penedés por
excelencia, que destaca por su elegancia, complejidad y estructura. Vino
afrutado, persistente en boca, untuoso y con un marcado caracter
mediterraneo. Gran acompafante de entrantes, arroces y platos de pescado.

VARIEDAD

DESFANGADO:

ANALITICA

NOTA DE CATA

COLOR:

AROMAS:

BOCA:

Xarel-lo

por flotacién de los mostos y posterior fermentaciéon a 162C
durante 23 dias.

2Alcohol ... 11’65 %vol.

5,93 gr/l. acido tartarico
0,13 gr/l. acido acético
0,40 gl‘/l. (glucosa+fructosa)
35/85 mgr/L.

3,21

Color amarillo pajizo-verdoso-limén, brillante y con lagrima
de caida lenta.

Aromas de recuerdo varietal y presencia de fruta blanca
(pera, meldn blanco), recuerdo balsdmico anisado y hoja de
pino, toque vegetal (flor seco, musgo himedo) y final floral
(azahar).

Paso en boca ligero y fresco, de acidez citrica presente,
afrutado y final suave, de postgusto largo y refrescante, final
de boca ligeramente amargo y retrogusto afrutado con
presencia de fruta blanca dulce (platano maduro,
melocotén).

Medalla de Oro - XXIX Concurso de Vinos y Cavas de Cataluiia Girovi 2024
Medalla de Bronce - 562 Concurso Tastavins DO.Penedés 2022

Medalla de Plata - XXVI Concurso de Vinos y Cavas de Cataluiia Girovi 2021
Medalla de Bronce - 542 Concurso Vinos de Calidad DO.Penedés 2020
Medalla de Bronce - XXIII Concurso de Vinos y Cavas de Catalufia Girovi 2018
Medalla de Plata - 512 Concurso Vinos de Calidad DO. Penedés 2017
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