PARATO ROSADO Pinot Noir 2023 Ecolégico

100% Pinot Noir. Excepcional vino varietal que nos ofrece una explosién de
intensos aromas y sabores de frutos rojos. Delicado, divertido, sugerente y
elegante, su degustaciéon no nos dejara indiferentes. Muchas posibilidades de
maridaje: desde aperitivos, ensaladas, pastas, arroces, pescados y carnes

suaves.

VARIEDAD 100% Pinot Noir

VENDIMIA 10/08/2023

MACERACION pelicular durante 2 horas a 12°C.

DESFANGADO MOSTO posterior sangrado del mosto y desfangado por

Y FERMENTACION flotaciéon del mosto y fermentaciéon a 162C durante
24 dias. Fermentacion alcohélica parada mediante
frio para mantener un ligero nivel de azticar
residual.

pinot noir

PR

ANALITICA 12'65 %vol.
5,99 gr/l. acido tartarico
—) 0,15 gr/l. acido acético
;. 0,50 gl‘/l. (glucosa+fructosa)
— 32/84 mgr/L.
- 3,19
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a— NOTA DE CATA
COLOR: Color rosado fresa-pétalo de rosa de intensidad media-alta,
brillante, ribete amarillo-azulado de lagrima potente.
Vino Vegano: Este producto esta
certificado como Vegano. AROMAS: Aromas varietales sutiles y fermentativos, de recuerdo afrutado
fresco (fresa acida, cereza), fruta blanca de hueso (melocotén)
wanes  Vino Ecolégico: Este sello y fondo balsamico-vegetal refrescante (mentol, hoja de pino).
s79i garantiza que este vino ha sido
sg, S??aozafii s;tgl;lrlzzgglfi :;m;iz BOCA: Entrada en boca ,fresca y estructurada, marcado recugrdo
[CPRE] 1o id ogcontrola do en tgo doys u varietal de sensacién cremosa y ligeramente dulce, fina acidez
proceso de produccién, citrica y postguto frutoso largo y refrescante por la presencia
elaboracion, envasado y de notas balsdmicas resinosas y retrogusto ligeramente lacteo.

comercializacion.

Medalla de Oro: XXV Concurso de Vinos y Cavas de Cataluiia-GIROVI 2020
Medalla de Bronce: 532 Concurso de Vinos de Calidad DO.Penedés 2019
Medalla de Plata: XXIVe Concurso de Vinos y Cavas de Cataluiia-GIROVI 2019
Medalla de Oro: XXIIle Concurso de Vinos y Cavas de Catalufia-GIROVI 2018
Diploma de Excelencia: 482 Concurso de Vinos de Calidad DO.Penedés 2014
Medalla de Bronce: XVIIé Concurso de Vinos i Cavas de Cataluiia-GIROVI 2013
1°Rosado de Esparia-Concurso: “La Nariz de Oro 2011”
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